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LOC. SASSI TURCHINI, 4 - PORTO AZZURRO
ISOLA D’ELBA

www.ristoranteilgiardino.com

o Ristorante il Giardindo - Porto Azzurro

@ristoranteil_giardino
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IL RISTORANTE PIZZERIA IL GIARDINO
Nato nel 1973, il ristorante " ILQIARdim " ha da subito trovato una sua
precisa collocazione nel panorama della ristorazione elbana.
1l mix tra la professionalita e la cordialita di tutto il suo staf, coordinato dalla
gestione familiare, e un ambiente affascinante, ha portato immediato
successo.

Naturalmente, non sono solo queste le armi vincenti. Contribuisce, in
maniera determinante, un mentt variegato di pesce e carne dall'impronta
tipicamente mediterranea, nel quale i sapori classici si fondono con alcuni
tocchi innovativi tipici dello Chef.

LA NOSTRA CUCINA
La nostra cucina propone specialita sia di mare che di terra, proponendo
ottime ricette mediterranee rivisitate dalle sapienti mani del nostro chef.
Particolare attenzione viene riservata alle materie prime utilizzate sempre
freschissime e di prima qualita.

Motivo per cui nel nostro ristorante le proposte seguono la stagionalita dei
prodotti.

IL GIARDINO
1l nostro giardino di aranci chiuso da antiche mura ¢ la nostra location
esterna e durante il periodo estivo non c'é soluzione migliore che degustare
ottime ricette godendo della rinfrescante brezza marina.



Ristorante 11 Giardino

e — ANTIPASTI DI MARE
FISH APPETIZERS - FISCH VORSPEISEN

Antipasti di mare al piatto* € 16,00
Seafood appetizer plate - Vorspeisenvariationen aus dem Meer

Insalata di polpo* € 13,00
Octopus salad - Oktopussalat

Carpaccio di pesce spada € 13,00
Swordfish Carpaccio - Carpaccio vom Schwertfisch

Filetto di acciughe € 10,00
Anchovy fillets - Sardellenfilets

Palamita all'elbana € 12,00
Bonito fish Elba Style - Auf elbanische Art zubereiteter Echter Bonito

Tartare di pesce* € 16,00
Fish tartare - Tartar vom Fisch

Zuppetta ai frutti di mare € 22,00
Seafood soup - Suppe mit Meeresfriichten

Antipasto degustazione* € 26,00
Selection of appetizers - Vorspeisenvariationen

* IN MANCANZA DI PRODOTTI FRESCO PUO' ESSERE USATO CONGELATO O SURGELATO
*IN THE ABSENCES OF FRESH PRODUCT, FROZEN PRODUCT MAY BE USED
*BEI FEHIEN EINES FRISCHEN PRODUKTES KANN AUCH TIEFKUENEKOST



Ristorante 11 Giardino

ANTIPASTI DI TERRA
MEAT APPETIZERS - VORSPEISEN OHNE FISCH

Antipasto misto Italia € 15,00
Mixed italian appetizer
Italienische Antipastivariationen

Carpaccio di bresaola € 13,00
Bresaola carpaccio and rocket
Carpaccio vom Bresaola mit Rucola

Bruschette al pomodoro € 8,00
Mixed “bruschetta” with tomatoes
Gerdstete Weillbrotscheiben mit Tomaten

Bruschette Mista € 10,00
“Mixed Bruschetta”
Gemischte Bruschetta

Prosciutto crudo e melone € 13,00
Dry-cured ham and melon
Rohschinken und Melone

Caprese con mozzarella di bufala € 16,00
Caprese with buffalo mozzarella
Caprese mit Biiffelmozzarella

* IN MANCANZA DI PRODOTTI FRESCO PUO' ESSERE USATO CONGELATO O SURGELATO
*IN THE ABSENCES OF FRESH PRODUCT, FROZEN PRODUCT MAY BE USED
*BEI FEHIEN EINES FRISCHEN PRODUKTES KANN AUCH TIEFKUENEKOST
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PRIMI PIATTI DI MARE
FISH PASTAAND RICE DISHES - ERSTER GANG MIT
FISCH/MEERESFRUCHTEN

Risotto alla marinara* € 16,00
Seafood risotto - Risotto mit Meeresfriichten

Spaghetti del Giardino € 16,00
«Giardino» spaghetti - Spaghetti “Giardino”

Tagliolini ai crostacei* € 16,00
Tagliolini pasta with shellfish
Pasta mit Krustentieren

Gnocchetti all'isolana (Gallinella) € 16,00
Gnocchi pasta with gurnard fish
Gnocchi nach Inselart (mit Knurrhahn)

Tagliolini allo scoglio* € 16,00
Tagliolini pasta with mixed seafood
Pasta mit Meeresfriichten

Spaghetti alla carbonara di mare* € 16,00
Seafood spaghetti carbonara
Spaghetti Carbonara mit Meeresfriichten

Primo del giorno € 18,00
Rice or pasta dish of the day
Erster Gang des Tages

* IN MANCANZA DI PRODOTTI FRESCO PUO' ESSERE USATO CONGELATO O SURGELATO

*IN THE ABSENCES OF FRESH PRODUCT, FROZEN PRODUCT MAY BE USED
*BEI FEHIEN EINES FRISCHEN PRODUKTES KANN AUCH TIEFKUENEKOST
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— PRIMI PIATTI DI TERRA
NON FISH RICE AND PASTA DISHES
ERSTER GANG OHNE FISCH

Penne all’arrabbiata
Scharfe Tomatensauce

Lasagna

Tagliolini ai funghi porcini*
Tagliolini pasta with porcini mushrooms
Pasta mit Steinpilzen

Gnocchetti al gorgonzola
Gnocchi pasta with gorgonzola cheese
Kleine Gnocchi mit Gorgonzola

Ravioli burro e salvia
Ravioli with butter and sage
Ravioli in Butter und Salbei

Spaghetti al ragu
Spaghetti with meat sauce
Spaghetti mit Fleischsauce

€12,00

€12,00

€ 15,00

€ 13,00

€ 13,00

€12,00
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SECONDI PIATTI DI MARE
FISH MAIN COURSES - ZWEITER GANG MIT
FISCH/MEERESFRUCHTEN

Pesce del giorno 100 gr. € 8,00
Fish of the day gr 100
Fisch des Tages 100 g

Calamari alla griglia* € 17,00
Grilled squid - Kalmaren vom Girill

Gamberoni alla griglia* € 25,00
Grilled king prawns - Garnelen vom Grill

Scampi alla griglia* € 27,00
Grilled scampi - Scampi vom Grill

Pesce spada alla griglia* € 17,00
Grilled swordfish - Schwertfisch vom Girill

Grigliata mista di pesce* € 27,00
Fish mixed grill - Gegrillter Fischmix

Stoccafisso all'elbana € 18,00
Salt cod Elba style - Stockfisch nach elbanischer Art

* IN MANCANZA DI PRODOTTI FRESCO PUO' ESSERE USATO CONGELATO O SURGELATO
*IN THE ABSENCES OF FRESH PRODUCT, FROZEN PRODUCT MAY BE USED
*BEI FEHIEN EINES FRISCHEN PRODUKTES KANN AUCH TIEFKUENEKOST
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Totano ripieno*
Stuffed squid - Gefiillter Pfeilkalmar

Calamari alla diavola*
Spicy squid - Kalmaren scharf

Frittura mista*
Mixed fish fry - Fritto Misto

Cozze ripiene
Stuffed mussels - Geflillte Miesmuscheln

Cozze alla marinara
«Marinara» mussels
Miesmuscheln in WeilBweinsauce

Cacciucco” (su prenotazione)
Fish soup (only on reservation)
Fischsuppe (nur auf Vorbestellung)

€ 20,00

€ 20,00

€ 20,00

€ 20,00

€ 18,00

€45,00

* IN MANCANZA DI PRODOTTI FRESCO PUO' ESSERE USATO CONGELATO O SURGELATO

*IN THE ABSENCES OF FRESH PRODUCT, FROZEN PRODUCT MAY BE USED
*BEI FEHIEN EINES FRISCHEN PRODUKTES KANN AUCH TIEFKUENEKOST
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P— SECONDI PIATTI DI TERRA
NON-FISH MAIN COURSES
ZWEITER GANG OHNE FISCH

Bistecca di manzo alla griglia gr. 100
Beef steak (grilled)
T-Bone-Steak vom Grill 100 g.

Tagliata di manzo rucola e grana
Sliced grilled beef with roket and grana cheese
Roastbeef vom Grill mit Rucola und Grana Kase

Tagliata di manzo al gorgonzola
Beef fillet with Gorgonzola cheese Rinderfilet mit
Gorgonzola

Tagliata di manzo ai porcini
Beef fillet with porcini mushrooms Rinderfilet mit
Steinpilzen

Grigliata mista di carne
Mixed grilled meat
Gemischte Grillplatt

€ 5,50

€ 22,00

€ 24,00

€ 24,00

€ 22,00
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B —— CONTORNI
SIDE DISHES - BEILAGEN

Insalata verde € 6,00
Green salad - Griiner Salat

Insalata mista € 6,00
Mixed salad - Gemischter Salat

Insalata di pomodori € 6,00
Tomato salad - Tomatensalat

Patate fritte* € 6,00
French fries - Pommes

Patate al forno € 7,00
Roast potatoes - Bratkartoffeln

Melanzane alla griglia € 7,00
Grilled aubergine - Gegrillte Auberginen

Zucchine alla griglia € 7,00
Grilled zucchini - Gegrillte Zucchini

Verdure grigliate € 9,00
Grilled vegetables - Gegrilltes Gemlise

* IN MANCANZA DI PRODOTTI FRESCO PUO' ESSERE USATO CONGELATO O SURGELATO
*IN THE ABSENCES OF FRESH PRODUCT, FROZEN PRODUCT MAY BE USED
*BEI FEHIEN EINES FRISCHEN PRODUKTES KANN AUCH TIEFKUENEKOST
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PIZZE

PIZZAS - PIZZA

Marinara € 8,00
Pomodoro, aglio, origano
Tomato, garlic, oregano - Tomatensauce, Knoblauch, Oregano

Margherita € 8,00
Pomodoro, mozzarella
Tomato, mozzarella - Tomatensauce, Mozzarella

Napoli € 10,00
Pomodoro, mozzarella, capperi, acciughe

Tomato, mozzarella, capers, anchovies
Tomatensauce, Mozzarella, Kapern, Sardellen

Wiirstel € 10,00
Pomodoro, mozzarella, wiirstel

Tomato, mozzarella, frankfurter sausages

Tomatensauce, Mozzarella, Wiirstel

Capricciosa €12,00
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi, carciofi

Tomato, mozzarella, cooked ham, mushrooms, artichokes
Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Pilze, Artischocken

4 stagioni € 12,00
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto funghi, carciofi, olive nere

Tomato, mozzarella, mushrooms, artichokes, black olives - cooked ham
Tomatensauce, Mozzarella, Pilze, Artischocken, schwarze Oliven, schinken

Prosciutto e funghi € 12,00
Pomodoro, mozzarella, cotto, fughi

Tomato, mozzarella, cooked ham, mushrooms

Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Pilze

Porcini €12,00
Pomodoro, mozzarella, fughi porcini

Tomato, mozzarella, porcini mushrooms

Tomatensauce, Mozzarella, Steinpilze



Ristorante 11 Giardino

4 formaggi € 12,00
Pomodoro, mozzarella, mix formaggi

Tomato, mozzarella, mixed cheeses

Tomatensauce, Mozzarella, vier Kdsesorten

Bufala €12,00
Pomodoro, mozzarella di bufala

Tomato, buffalo mozzarella

Tomatensauce, Biiffelmozzarella

Frutti di mare € 12,00
Pomodoro, mozzarella, cozze, vongole, polpo, gamberetti

Tomato, mozzarella, mussels, clams, octopus, shrimps

Tomatensauce, Mozzarella, Mieschmuscheln, Venusmuscheln, Oktopus,
Garnelen

Calzone €12,00
Cotto, mozzarella

Cooked ham, mozzarella

Pizzafladen gefiillt mit Schinken und Mozzarella

Calzone farcito € 14,00
Cotto, mozzarella carciofi, funghi

Cooked ham, mozzarella, artichokes, mushrooms

Pizzafladen gefiillt mit Schinken, Mozzarella, Artischocken, Champignons

Diavola € 11,00

Pomodoro, mozzarella, salame piccante
Tomato, mozzarella, spicy salami
Tomatensauce, Mozzarella, scharfe Salami

Antonio € 12,00
Mozzarella, pomodoro, pomodoro a fette, rucola, crudo, grana

Mozzarella, tomato, fresh tomato, rocket, raw ham, grana cheese

Mozzarella, frische Tomate, Cocktailtomaten, Rucola, Rohschinken, Parmesan

Montanara € 12,00
Pomodoro, mozzarella, porcini, speck

Tomato, mozzarella, porcini mushrooms, speck

Tomatensauce, Mozzarella, Steinpilze, Speck
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Maialona € 12,00
Pomodoro, mozzarella, salsiccia, cotto, salame dolce, speck

Tomato, mozzarella, sausage, cooked ham, salami, speck -
Tomatensauce, Mozzarella, Rohschinken, Rucola, Mascarpone -
Tomatensauce, Mozzarella, Wurst, Schinken, Salami, Speck

Campana €13,00
Mozzarella, salsiccia, friarielli
Mozzarella, sausage, cooked greens - Mozzarella, Wurst, Riibstiel

Vegetariana € 13,00
Pomodoro, mozzarella, melanzane, zucchine, peperoni

Tomato, mozzarella, aubergines, courgettes, peppers

Tomatensauce, Mozzarella, Auberginen, Zucchini, Paprika

Tonno e cipolla €11,00
Pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla

Tomato, mozzarella, tuna, onion - Tomatensauce, Mozzarella,

Thunfisch, Zwiebel

Parmigiana € 12,00
Pomodoro, mozzarella, melanzane, grana

Tomato, mozzarella, aubergine, parmesan cheese

Tomatensauce, Mozzarella, Auberginen, Parmesan

Cacio e pepe € 12,00
Panna, scamorza, cacio, pepe

Cream, scamorza and cacio cheeses, pepper

Sahne, Raucherkédse (Scamorza und Cacio), Pfeffer
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Sassi turchini

Pomodoro, mozzarella, crudo, rucola, mascarpone

Tomato, mozzarella, raw ham, rocket, mascarpone
Tomatensauce, Mozzarella, Rohschinken, Rucola, Mascarpone

Barbarossa

Pomodoro, mozzarella, salsiccia, peperoni, salame piccante
Tomato, mozzarella, sausage, peppers, spicy salami
Tomatensauce, Mozzarella, Wurst, Paprika, scharfe Salami

PIZZE GOURMET
PIZZAS GOURMET - PIZZA GOURMET

N°1 Mortadella, crema e granella pistacchio, burrata

Mortadella, cream and chopped pistachios, burrata
Mortadella, Sahne und gehackte Pistazien, Burrata

N°2 Fiori di zucca, acciughe nere, ricotta

Courgette flowers, black anchovies, ricotta
Zucchinibliiten, schwarze Sardellen, Ricotta

N° 3 Carpaccio di spada affumicato, pomodorini,
rucola, glassa di aceto

Balsamico Smoked swordfish carpaccio, cherry tomatoes, rocket,

Balsamic vinegar glaze Carpaccio vom geraucherten Schwertfisch,

Kirschtomaten, Rucola, Balsamico-Glasur

N° 3 Pere, Gorgonzola e noci

Pears, gorgonzola, walnuts Bimen, Gorgonzola, WalnOsse

€12,00

€12,00

€ 20,00

€ 18,00

€ 20,00

€ 18,00
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—

DESSERTS

Sorbetto al limone Lemon sorbet- Zitronensorbet € 5,00
Mousse di mascarpone Cheese mousse - Mascarpone-Mousse € 7,00

Tiramisu della casa € 7,00
Home-made tiramisu - Tiramisu des Hauses

Mattonella Gateau Eistorte € 7,00
Panna cotta € 7,00
Tartufo bianco o nero € 7,00

« Tartufo» black or white choccolate
Tartufo mit weilBer oder dunkler Schokolade

Dolce del giorno Dessert of the day - Tagesdessert € 8,00
Frutta di stagione Seasonal fruit - Obst der Saison € 5,00
Sinfonie di dessert (gusti vari) € 8,00
(desssert - various flavors)
Dessertvariationen

APERITIVI

APERITIFS
Crodino € 4,00
San bitter € 4,00
Campari bitter € 4,50
Spritz € 7,00
Prosecco € 4,00
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—

BEVANDE
DRINKS - GETRANKE

Acqua minerale - Mineral water - Mineralwasser
Vino bianco o rosso % |
White or red wine 1/4 | - Weil3- oder Rotwein 1/4 |
Vino bianco o rosso ;1.
White or red wine 1/2 | - Wei3- oder Rotwein 1/2 |
Vino bianco o rosso 1 |.
- White or red wine 1 | - Weil3- oder Rotwein 1|
Birra Forst piccola
0,2 1. - Forst beer 0,2 | - Forst Bier 0,2 |
Birra Forst media 0,4 /.
Forst beer 0,4 | - Forst Bier 0,4 |
Birra Weiss - Weiss beer - Weil3bier
Birra dell’'Elba «Maestrale» Bionda
Blonde craft beer - Blondes Craftbier
Birra dell'Elba «Octopus Ambrata»
weiss craft beer - Weilles Craftber
Birra dell’'Elba «Ripa Bianca»
red craft beer - Rotes Craftbier
Panache piccola 0,2 I.
Small panache shandy 0.2 | - Radler 0,2 |
Panache media 0,4 |.
Medium panache shandy 0.4 | - Radler 0,4 |
Birra senza glutine 0,33 |.
Beer gluten free - 0,33 1.
Birra analcolica 33c/
Beer No Alcool 0,33 1.

€ 3,00
€ 4,00

€ 6,00

€12,00

€ 4,50

€ 6,50

€ 8,00
€ 7,00

€ 7,00

€ 7,00

€ 5,00

€ 8,50

€ 5,00

€ 4,50



. \ Aizn
AN 4 Analisi Acque, Alimenti e Rifiuti
S O S 7 L) Consulenze - Depurazione
= Sicurezza nei luoghi di lavor
—— — .
Bl Ambiente =
Allergeni - "la presenza di sostanze che provocano allergie o

intolleranze ¢ segnalata sul ment, per maggiori informazioni richiedere 000
la specifica documentazione al personale di servizio"

B0 “Caro ospite/cliente, se hai delle allergie e/o intolleranze alimentari chiedi pure
informazioni sul nostro cibo e sulle nostre bevande. Siamo preparati per consigliarti nel
migliore dei modi.”

B <Lieber Besucher/Kunden, wenn Sie Allergien und oder Unvertriiglichkeiten haben,
bitte fragen Sie nach unseren Lebensmitteln und unsere Getrdnke. Wir sind bereit, Sie in der
besten Weise zu beraten.”

== “Dear customer, our staff will be happy to help you choose the best dish related to any
specific food allergy or intolerance issue. Our staff is well trained and we hope we will find
the best way to satisfy our customers and also meet your specific needs.”

Essere informati puo salvarvi la vita ecco l'elenco dei prodotti che possono provocare allergie o
intolleranze:

1) cereali contenenti glutine come grano, segale, orzo avena, farro, kamut e i loro ceppi derivati e i prodotti derivati;
2) crostacei e prodotti a base di crostacei;

3) uova e prodotti a base di uova;

4) pesce e prodotti a base di pesce;

5) arachidi e prodotti a base di arachidi;

6) soia e prodotti a base di soia;

7) latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio);

8) frutta a guscio come mandorle, nocciole, noci, pistacchi e i loro prodotti;

9) sedano e prodotti a base di sedano;

10) senape e prodotti a base di senape;

11) semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo;

12) anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/Kg o 10 mg/litro in termini di anidride solforosa totale;
13) lupini e prodotti a base di lupini;

14)molluschi e prodotti a base di molluschi

Si ricorda a puro titolo esplicativo ma non esaustivo:
- Negli antipasti di mare, secondo il tipo, sono presenti pesce, molluschi e/o crostacei
- Piatti a base di cozze, vongole, polpo, seppia, fasolari, cannolicchi, ... contengono molluschi
- Piatti a base di aragosta, gamberi, granchio, granseola, scampi, ... contengono crostacei
- Isughi a base di pomodoro contengono sedano
- Nelle lasagne sono presenti latte ¢ sedano
- Tutte le pizze/pizzette contengono farina di grano (impasto) e latte (mozzarella)
- Ogni piatto con formaggi, cotti e non, contiene latte
- Creme e torte alla crema contengono latte e uova
- Alcuni tipi di torte possono contenere una o pil specie di frutta a guscio (noci, mandorle, ...)

"per qualsiasi.informazioni su sostanze e allergeni é possibile consultare l'apposita documentazione che verra fornita, a
richiesta, dal personalein'servizio"

Grazie
3 SOS AMBIENTE mail: studio.sosambiente@gmail.com  Iscr. CCIAA al REA n. 217407
% Societa tra Professionisti S.R.L. Tel. 0565 916011 PIVA/CF 01157620481

2,
’ SGS 7 SGS  vVia Giannutri, 35 - 57037 Portoferraio (LI) PEC: sosambiente@arubapec.it Cap. Soc. € 100.0000,00 L.V,

www.sosambiente.com




Consulenze - Depurazione
Sicurezza nei Iuoghi di Iavoro

<

— "—:_:}'-"_'!\\—” Rumore - Vibrazioni - H.A.C.C.P.
Am b I e nte Progettazione impianti
Formazione e Sistemi di Gestione
22.11.2011 IT Gazzetta ufficiale dell’'Unione europea L 304/43 ALLEGATO II
SOSTANZE O PRODOTTI CHE PROVOCANO ALLERGIE O INTOLLERANZE

1. Cereali contenenti glutine, cioé: grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati e prodotti
derivati, tranne:

a) Sciroppi di glucosio a base di grano, incluso destrosio ( 1);

b) Maltodestrine a base di grano (1);

c) Sciroppi di glucosio a base di orzo;

d) Cereali utilizzati per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso I'alcol etilico di origine agricola.

2. Crostacei e prodotti a base di crostacei.

3. Uova e prodotti a base di uova.

4. Pesce e prodotti a base di pesce, tranne:
a) Gelatina di pesce utilizzata come supporto per preparati di vitamine o carotenoidi;
b) Gelatina o colla di pesce utilizzata come chiarificante nella birra e nel vino.

5. Arachidi e prodotti a base di arachidi.

6. Soia e prodotti a base di soia, tranne:
a) Olio e grasso di soia raffinato ( 1);
b) Tocoferoli misti naturali (E306), tocoferolo D-alfa naturale, tocoferolo acetato D-alfa naturale, tocoferolo
succinato D-alfa naturale a base di soia;
c) Oli vegetali derivati da fitosteroli e fitosteroli esteri a base di soia;
d) Estere di stanolo vegetale prodotto da steroli di olio vegetale a base di soia.
7. Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio), tranne:
a) Siero di latte utilizzato per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso I'alcol etilico di origine agricola;
b) Lattiolo.

8. Frutta a guscio, vale a dire: mandorle (Amygdalus communis L.), nocciole (Corylus avellana), noci (Juglans
regia), noci di acagiu (Anacardium occidentale), noci di pecan [Carya illinoinensis (Wangenh.) K. Koch], noci
del Brasile (Bertholletia excelsa), pistacchi (Pistacia vera), noci macadamia o noci del Queensland (Macadamia
ternifolia), e i loro prodotti, tranne per la frutta a guscio utilizzata per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso
I"alcol etilico di origine agricola.

9. Sedano e prodotti a base di sedano.

10. Senape e prodotti a base di senape.

11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo.

12. Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/litro.in termini di SO 2 totale da
calcolarsi
per i prodotti cosi come proposti pronti al consumo o ricostituiti conformemente alle istruzioni dei fabbricanti.

13. Lupini e prodotti a base di lupini.

14. Molluschi e prodotti a base di molluschi.

SOS AMBIENTE mail: studio.sosambiente@gmail.com  Iscr. CCIAA al REA n. 217407
Societa tra Professionisti S.R.L. Tel. 0565 916011 PIVA/C.F. 01157620491
Via Giannutri, 35 - 57037 Portoferraio (LI) PEC: sosambiente@arubapec.it Cap. Soc. € 100.0000,00 IL.V.

www.sosambiente.com
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